HChief: pure Keuken in tapasportes en Wistekende wijnen. |Foto EDK]

05:33

KW KORTWEG

“Eigentijds tafelen in een
gezellige sfeer”

“8Chef verleidt me doar de eigentijdse maner
wanarcg pe er kan tafelen. Gerelligheid word? er
hoag in het vaandel gevoerd”, wertelt Siéghane
Buyens. “Dit is een tapas- on wijnbar, maar
veraacht hier peen Spaanse gerechten, wel
kleine ponties.” Eyecatcher van de zaak s het
keukeneiland, waar chef Yéranigue Dewalf zargt
voor sen pure keuken waann het respect vooe
het product centrzal staat. Echipencat Lisven
Bathuyne zorgt woor de bediening en de wijnen

BChef, Strandlaan 288, Smit-ldesbald
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“De ideale
plaats om te
relaxven”

D cocklalls van Dusis
2ijm anoverroffen.

‘&l meer dan dertig jaar
{Foto EDE)

ang 15 de Oasis dé refe
rentie op het gebied van cocktails en laungen
Hiot 15 echt de ideake plaats om e relaken.” De
zank verkaopt aok ijsjes. maar waaral die cack
tails zijn volgens Bupens rect be wersmaden. De
aart is hesl uitgebreid: naast alle klassickers
staan or ook heel wat eigen cocktails oo dee
micer dan de moeiie waard zin. De uithaters
zorgen bowenden voor cen toinalpakket: het
rienewr s tat in de details sigewerkt en de
cackiails warden in dezelfde etnische sfeer

Lt
&, De Panne

“Het beste
uit de zee™

““gar het beste ull de roe, Zon

der weel poehia, trek ik naar

vighanded Birger in Micuwpoart

Lo kwwadibeit van de wis s or cchl

top®, aldus Buyens. Als zoon en |

klenzoon wan con visser weot b ’

witbater Frank Jungbdut dan ook Birger en Frank Jungbiut "Het beste ull de
als geen ander wat werse vis is, T80 2onder veel pooha.” (Foto EDK]
Hi wercaopt doeibewust enkel

aan particulicren en staat aijd kaar met raad on

meet receplies. Maast verse vis kan je er ook terechl

voor kpude schatels en zeewuchicnschatels

Vishandel Birger, Valkestraat 7, Nieuwpoort
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“Voor echte
liefhebbers™

Wijnlietha@ibers mnoa-
ten naar Wimon We-
bar. JFoio ED)

“8ijnhefhebbers aan zee
kpmen zeker aan hun
trekeken b 'Wijnen We
ber. Met als ‘t Winhus is dit echt een topzaak’
aldus Siéphane Buyens. De zaak heef een
proot assartment, van land- tat kasieslwijnen
maar de specaktent van Robert Haenymnck is het
verkapen en aankopen van grand cru classée
winen - denk maar aan Chateaw Petrus, Moutan
cn Lafite Rothschild en Margaux - wanaf het jpar
T30 tat ru

Wignen Weber, Koninklijke Baon 332, Koksijde

Woerhs en Stijn Bauwens 2ongon wor
lmagdrempelige kwaliteit in De Krui-
derimalen. (Foto &C)

“Laagdrempelige bistro
van sterniveau”

“Hoast de molen van Klemskerke igt De K
denmalen. Dit is echi een aanrader, een bisiro
wvan sternpoeau”, werklapt Stéphane Buyens. Chef
Stijn Bauwens wocr de ferrorkeuken hoog in
hit vaandel en schnkt er niet vear ferug omomeet
cndergeaaardeerce producten moals warkens
snut en varkenspool)o e werken Momenieel
wordt het inferieur apgefnst maar vanaf 77 mei
staan Stjn en Veerle cpnicuw paraat

De Krusdenmaolen, Donpsstraat 1, Klemskerke

“Viees cean
hinterland-
Fijzen™
.ﬂ' J v st b isgemaake
te smout haal Stépha-

n& Buyens bi| Slagerij
Antoon Foio V)

Een andere favanet van
Siephane Buyens is
Slageri] Antaon in Leke en dat niet alleen omdat
hij dochter des hurzes Ellen Dulst andertussen
ajn echigenote mag noemen “Slagen) Antcan
sinat garant voor |ekker viees aan hinterlandarij
zen®, benadrukt de stermenchef, die als absclute
fawariet die hinsgemankte smout noent De
siaperi. die al meer dan 40 jaar bestaat, beoft
naast een wipebred aankad aan viees en hus
pemaakte charculene gok een wipebresde bra)
teuwrafdeling en werkoopt ook groenten, frut en
Wi

Slagerij &ntoon, Lekedaorpstraat 50, Leke




